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Kogt pigvar m. hollandaise sovs

Ingredienser
200 g pigvar
lidt eddike
1⁄2 l piskefløde
5 æggeblommer
200 g smør
salt
citron

Tilberedning
Pigvaren koges i vand tilsat eddike og salt i ca. 
10 min.
Sovsen laves på denne måde:
5 æggeblommer blendes til de er lysegule og 
luftige.
1⁄2 liter piskefløde bringes i kog sammen med 
200 g smør og 3 spisefulde fiskesuppe.
Den kogende fløde tilsættes gradvis de blend-
ede æggeblommer. Derefter hældes det tilbage i 
gryden og smages til med citronsaft og salt.
Pigvaren med hollandaise sovs serveres med 
grønne asparges eller hvide kartofler.  


