Nymindegab Kro Hummerterrin En form pa ca. 4x4x30 cm. dekkes med bagepapir

Kours K 8 personer og lidt af asparges cremen fyldes i — lad det fa lov

vrRuIt Ljer . ' til at sette sig lidt.

Vesterhavsvej 327 Ingredienser Derpa legges stykker af hummer og igen lidt af

6830 Norre Nebel 500 g hvide asparges asparges cremen.

TIE. 75289211 11flode Skiver af nye danske kartofler legges nu pa og til sidst
9 stk. husblas igen asparges cremen.
1 stk. kogt hummer
6 stk. nye danske kogte kartofler Serveres med marineret salat samt krydderurtedress-
salt og peber ing og evt. kartoffel chips med stykker af hummer.
Tilberedning Velbekomme

Kog asparges i fladen til de er godt mere. R —
De kogte asparges blendes og smages til med @8
salt og peber. 28 ’
Husblassen udbledes i koldt vand, blende

og keres gennem en sigte.
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Hurra for Fisk

Hvide Sande Kogebogen




